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Vionta Albarino 2022

D.O. Rias Baixas

Elaborado principalmente con uva del Salnés.
Su elaboracion va encaminada a la obtencion

de un gran vino uniendo la fuerza aromatica de

la uva con la estructura adquirida en meses de

maceracion sobre lias.

ANADA
N . ‘ VIONTA
Afiada marcada por la complicada climatologia del afno 2022. Unas
ALBARINO
menores precipitaciones durante todo el afio y temperaturas mas altas e

de lo normal en el verano llegaron a bloquear la planta y a reducir la
produccién con respecto al 2021. El fruto recogido presentd un
excelente estado sanitario, alta acidez y moderado grado alcohdlico

potencial.

ELABORACION

Vino elaborado con uvas procedente mayoritariamente de vifias de mas

de 15 afos. La fermentacién se realiza a 15 °C para conservar todas ANALITICA

las notas florales vy tropicales. Tras el deslio de final de fermentacion, la

lia fina es afadida de nuevo al vino manteniéndose en maceracion ClLfEe Aole Alle i
Fecha embotellado: dic-22

durante varios meses hasta alcanzar una alta complejidad en nariz y Alcohol: 13,0

boca. ﬁ:_:li:dez Total (TH2): 3%8

Azucar residual (g/l): <0.5

NOTA DE CATA Calorias (100 ml): 75 kcal
Nos encontramos ante un gran vino blanco de tono amarillo con
irisaciones dorado-verdosas, brillante y de aspecto cristalino. En la cata
se aprecia su complejidad aromética, donde notas frutales, alguna de
ellas citricas y tropicales, se combinan con notas de fruta madura,
destacando por ejemplo el mango, el kiwi, y la pifa sobre un trasfondo
de notas de pan vy brioche. En boca se presenta redondo, estructurado vy

con acidez equilibrada.

MARIDAJE, SERVICIO & CON SERVACION
Ideal para acompafar platos del mar, ensaladas y arroces. Servicio a
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DENOMINACION Of

temperatura entre 6-8 °C.
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